
こだわりのグリル

A LA CARTE
  単品メニュー

シチリア産自家製サルシッチャ（生ソーセージ） 100g 1本 900

ニュージーランド産 仔羊Ｌボーン 2本

150g 2つ

1,200

ヨーロッパ産皮付きスモークベーコン  1枚

1個

1個

700

認定山形豚  肩ロース 2,100

短角牛リブロース

300g

450g 4,200

短角牛フィレ 4,000

フィレンツェ風Ｔボーンステーキ（サーロイン＆牛フィレ） 600g 5,400

 

グリル用オレンジ 200

〆のピッツァマルゲリータ 
残りの具材をのせてオリジナルピッツァ

1,200

グリル野菜盛り合わせ 2,800

パン 100

CARNE

トスカーナ・フィレンツェ名物「ビステッカ・アッラ・フィオレンティーナ」はＴ字の骨を境にサーロインと
フィレを味わえる肉好きには一生忘れられない料理。
高性能グリラー「Broil King」を使えばどなたでもレストランに負けないクオリティに仕上げる事ができます。
野菜やフルーツもシンプルに焼くだけで驚きの味わいに。
特製ハーブソルトやオリーブオイル、バルサミコ等で肉の味を存分にご堪能ください。


